
Öffnungszeiten:
Montag von 11.30 - 14.30 Uhr  

Mittwoch bis Sonntag von 11.30 - 14.30 Uhr und von 18.00 - 22.00 Uhr 
Dienstag Ruhetag

In den Sommerferien haben wir täglich für Sie geöffnet!

Sie erreichen uns: 
Telefon 07045/8484 oder Fax 07045/930273.

www.osteriaromana.de

Schlossbergstr. 2 . 75447 Sternenfels
Telefon 0 70 45-84 84 · Telefax 0 70 45-93 02 73

Inhaber: Dunja Gutta



Öffnungszeiten:
Mittwoch bis Montag von 11.45 - 14.30 Uhr  

und von 17.45 - 22.00 Uhr

Sie erreichen uns: 
Telefon 07045/8484 oder Fax 07045/930273

www.osteriaromana.de



Und das bieten wir unseren geschätzten Gästen:

· 	 Qualitativ hochwertige Pizzen in großer Auswahl (aus dem Steinofen)

· 	 Pasta in vielen Variationen (teilweise hausgemacht)

· 	 Italienische Spezialitäten- und Erlebnisküche aus allen Regionen Italiens, 
zum Teil nach alten überlieferten Rezepten

· 	 Frische Fischgerichte 

· 	 Frische Muscheln (saisonbedingt)

· 	 Vegetarische Gerichte

· 	 Frische, knackige Salate mit selbst gemachtem Dressing

· 	 Vorspeisen-Theke

· 	 Extra-Speisekarte für die kleinen Gäste

· 	 Ausgesuchte italienische Weine

·	 Zum Mittagstisch 3-Gänge-Menue , hier gibt es 9 Gerichte zu Auswahl, 
diese können nach Geschmack variiert und kombiniert werden.

· 	 Für besondere Gelegenheiten wie Familienfeiern, Firmenfeste, Jubiläen,  
Weihnachtsfeiern o. ä. zaubern wir Ihnen auf Wunsch Mehr-Gänge-Menues  
in vielen Variationen.

· 	 Im Lokal stehen bis zu 50 Sitzplätze zu Verfügung, eine Terrasse mit  
etwa 50 Sitzplätzen, am Brunnen, inmitten des idyllischen Ortskerns von Sternenfels 
lädt Sie im Sommer zu lauschigem Verweilen ein.

·	 6 Parkplätze stehen vor und hinter unserem Lokal, hinter der Kirche sowie  
etwa 100 m entfernt im neuen Sternenfelser Parkdeck zur Verfügung.

Über 15 Jahre L’Osteria Romana
Verehrte Gäste,

seit 1997 gibt es nun unser über die Grenzen von Sternenfels hinaus bekanntes und  
beliebtes italienisches Restaurant in dem idyllischen Stromberg-Ort.

Am 27. März 1997 eröffneten wir im ehemaligen „Hirsch“ die „L’Osteria Romana“.  
Schnell erfreute sich die gute italienische Küche, die freundliche Bedienung und die  
gemütliche Lokalität immer größerer Beliebtheit und wir entschlossen uns bald wegen des 
beschränkten Platzangebotes zum Umzug. Seit dem 6. Dezember 2000 befindet sich  
die L’Osteria Romana nun in den Räumen des ehemaligen Gasthauses „zum Ochsen“.  
Wir haben uns in Sternenfels und in unseren neuen Räumlichkeiten gut eingelebt und  
wollen Ihnen jetzt ganz neue Angebote auf der Speisekarte präsentieren.

Hierzulande noch weitgehend unbekannte Gerichte aus allen Regionen Italiens, mehr von 
 den Spezialitäten aus der Cucina Italiana, teilweise nach alten Rezepten gefertigt, werden 
unsere Speisekarte wesentlich verfeinern. Ebenso haben wir das Angebot sowie die Qualität 
der Pizzen verbessert und erweitert.

„Italienische Standardküche und italienische Erlebnisküche“, damit möchten wir Ihnen  
die schönen kulinarischen Seiten Italiens näher bringen. Beste Zutaten, immer frisch in  
Olivenöl zubereitet, munden jedem Gaumen. Vegetarische Gerichte und eine umfangreiche 
Vorspeisen-Theke locken zu frischem Genuss. Eine große Auswahl an frischen Fischgerichten 
und leckeren Salaten runden das umfangreiche Angebot auf der Speisekarte ab.

Dazu offerieren wir Ihnen eine Auswahl bester italienischer Weine.

Bitte beachten Sie auch unsere Tageskarte mit leckeren Gerichten der Saison!

Besuchen Sie uns in unseren gemütlichen Räumen und lassen  
Sie sich verwöhnen von speziellen Gaumenfreuden der italienischen Küche! 

Wir freuen uns auf Sie!

Herzlichst Ihre

Dunja und Enzo Gutta 



Per i nostri piccoli amici
für unsere kleinen Freunde (nur für Kinder)

Insalatine mista      �
kleiner gemischter Salat

Insalatine verde      �
kleiner grüner Salat

Focaccina     �
Pizzabrot mit Tomaten und Oregano

La Margherita    �
Tomaten und Käse 2) 

La Salamina     �
Tomaten, Käse 2)  und Salami 1) 5) 2)

La Prosciuttina      �
Tomaten, Käse 2)  und Schinken 6) 2) 5)

La Funghetta    �
Tomaten, Käse 2)  und Champignons

Le Patatine    �
Pommes Frites 1)

Spaghettino all’ inglese      �
nur Spaghetti (englisch) - wahlweise Tortellini

Spaghettino alla Bolognese    �
Hackfleischsoße - wahlweise Tortellini

Spaghettino Pomodoro    �
Tomatensoße - wahlweise Tortellini



Insalate (Salate)
Alle Salate mit French Dressing.

Auf Wunsch auch gerne mit Balsamicoessig und Olivenöl.

20. 	 Insalata Verde    �
Grüner Salat, Gurken und rote Zwiebeln

21. 	 Insalata di Pomodori  �
Tomatensalat mit roten Zwiebeln und frischem Basilikum

22. 	 Insalata Mista     �
Grüner Salat, mit frischen Zutaten der Saison

23. 	 Insalata Burina    �
gemischter Salat mit Thunfisch, Artischocken,  
Oliven und Krabben 3) 2) 6)

25. 	 Insalata dell’ Oste  �
„Überraschung“

26. 	 Insalata di Pomodori Speciale    �
Tomatensalat mit Thunfisch, roten Zwiebeln, 
frischem Basilikum und frischem Rucola

27. 	 Rughetta�
Rucola-Salat mit frischen Champignons und Parmesan

Aperitivi (Aperitif)

200. 	 Prosecco    	 0,2 l     �

201. 	 Martini Bianco     	 0,2 l     �

203. 	 Campari 1) Soda    	 0,2 l     �

204. 	 Campari 1) Orange      	 0,2 l     �

206. 	 Crodino 1) (alkoholfrei)     	 0,1 l      �

207. 	 Bitterino 1) (alkoholfrei)     	 0,1 l    �

Zuppe (Suppen)

    2. 	 Zuppa di Pomodoro    �
Tomatensuppe

    3. 	 Tortellini in Brodo    �  
Tortellini in Kraftbrühe



Pizze - Pizzen

Le Classiche (Die Klassischen)

105. 	 Pizza Margherita    �
Tomaten und Käse 2) 

106. 	 Pizza Salami    �
Tomaten, Käse 2)  und Salami 1) 5) 2)

107. 	 Pizza Prosciutto    �
Tomaten, Käse 2)  und Schinken 6) 2) 5)

108. 	 Pizza Funghi    �
Tomaten, Käse 2)  und frische Champignons

109. 	 Pizza Salami e Prosciutto    �
Tomaten, Käse 2) , Salami 1) 5) 2) und Schinken 6) 2) 5)

110. 	 Pizza Salami e Funghi   �
Tomaten, Käse 2) , Salami 1) 5) 2) und frische Champignons

111. 	 Pizza Prociutto e Funghi    �
Tomaten, Käse 2) , Schinken 6) 2) 5) und frische Champignons

112. 	 Pizza Capricciosa    �
Tomaten, Käse 2) , Salami 1) 5) 2), Schinken 6) 2) 5)  
und frische Champignons

113. 	 Pizza Quattro stagioni    �
Tomaten, Käse 2) , Salami 1) 5) 2), Schinken 6) 2) 5),  
Artischocken und frische Champignons

114. 	 Pizza Hawaii    �
Tomaten, Käse 2) , Schinken 6) 2) 5) und Ananas

Antipasti (Vorspeisen)

  11. 	 Antipasto Rustico (aus der Vitrine)     �
gemischte Vorspeisen

  12. 	 Antipasto Caprese     �
Tomaten und Mozzarella mit frischem Basilikum

  13. 	 Antipasto di Mare     �
Meeresfrüchtesalat mit Octopus, Krabben 3) 2) 6),  
Seppia, Muscheln, frischem Paprika und Oliven

  14. 	 Prosciutto e Melone     �
Schinken 6) 2) 5) mit Melone

Zu allen Vorspeisen wird Brot gereicht .

 Le focacce (Pizzabrot)

100. 	 La Pizza Pane dell’ Oste     �
Tradizionelle

101.	 Bruschetta   �
mit frischen Tomaten und Knoblauch

102. 	 La Napoletana    �
mit Tomaten, Oregano und Knoblauch



Pizze - Pizzen

Le Coperte (Calzone)

125. 	 Calzone Classico   �
Tomaten, Käse 2) , Salami 1) 5) 2), Schinken 6) 2) 5)  
und frische Champignons

127.	 Calzone Capriccioso �
Tomaten, Hackfleisch, Schinken 6) 2) 5)   

und frische Champignons

128. 	 Calzone Semplice   �
Tomaten, Mozzarella und Basilikum

Le Leggere (Die Leichten)

129. 	 Pizza Mozzarella   �
Tomaten, Mozzarella und Basilikum

130. 	 Pizza Bolognese  �
Tomaten, Käse 2)  und Bolognese

131. 	 Pizza Gorgonzola �  
Tomaten und Gorgonzola

132.	 Pizza alla Marinara  �
Tomaten, Käse 2) , Sardellen und Oregano

Pizze - Pizzen

Le Marinare (vom Meer)

115. 	 Pizza Tonno    �
Tomaten, Käse 2) , Thunfisch und Tropeazwiebeln

117. 	 Pizza Oslo   �
Tomaten, Käse 2) , frischem Lachs, Krabben und Rucola 3) 2) 6)

118. 	 Pizza ai Frutti di Mare   �
Tomaten, Käse 2)  und Meeresfrüchte

Le Ortolane (vegetarisch)

120. 	 Pizza agli Spinaci   �
Tomaten, Käse 2) , frischer Spinat und Gorgonzola

121. 	 Pizza agli Zucchini   �
Tomaten, Käse 2)  und gegrillte Zucchini

122. 	 Pizza alle Melanzane   �
Tomaten, Käse 2)  und gegrillte Auberginen

123. 	 Pizza mit „Allem“   �
Tomaten, Käse 2)  und verschiedene Gemüse



 Le Aggiunture (Extrazutaten)

Pizze - Pizzen

Le Pazze (Die Verrückten)

146. 	 Pizza Spaghetti   � 7,50 A
Tomaten, Käse 2) , Spaghetti, Mozzarella

147. 	 Pizza Oste  � 8,90 A
„Überraschung“

148. 	 Pizza O Sole Mio  � 7,90 A
Tomaten, Käse 2) , Schinken 6) 2) 5),  
frische Champignons und Spiegelei

Pizze - Pizzen

Le Arrabbiate (Die Bösen - Scharfen)

135. 	 Pizza Diavola   �
Tomaten, Käse 2) , Salami 1) 5) 2), Schinken 6) 2) 5)  
und frische Peperoni

136. 	 Pizza della Suocera   �
Tomaten, Käse 2) , Paprika, Tropeazwiebeln,  
Thunfisch und frische Peperoni

137. 	 Pizza Calabria  �
Tomaten, Käse 2) , Salsiccia und Knoblauch

Le Preziose (Die Edlen)

139. 	 Pizza Parma, �
Tomaten, Mozzarella, frische Tomate,  
frische Champignons, Parmaschinken und Rucola

140. 	 Pizza 4 Formaggi  �
Tomaten, Edamer, Gorgonzola, Mozzarella und Parmesan

141. 	 Pizza Imbufalita  �
Tomaten, Käse 2) , Büffelmozzarella

400. 	Ananas   �

401.	 Auberginen  �

402. 	Artischocken  �

404. 	Bolognese   �

407. 	Broccoli   �

408. 	Ei   �

410. 	frische  
	 Champignons  �

411. 	 Lachs�

412. 	 Paprika, frisch�  

413. 	 Tomaten, frisch�

414. 	 Gorgonzola   �

416. 	 Käse 2)   �

417. 	 Knoblauch   �

418. 	 Krabben 3) 2) 6)   �

420. 	Meeresfrüchte   �

421. 	 Mozzarella   � 

422. 	Oliven �

424. 	Parmaschinken �

426. 	Peperoni, 
	 frisch, scharf �

429. 	Rucola   �

430. 	Salami 1) 5) 2)�

431. 	 Salsiccia   �

432. 	Sardellen   �

433. 	Schinken 6) 2) 5)   �

434. 	Spaghetti   �

436. 	Spinat   �

438. 	Thunfisch (195 g)  �

439. 	Zucchini   �

440. 	Zwiebeln   �



Gerichte mit Fisch
  67.	 Spaghetti ai Gamberoni	�

mit Tomatensoße, Krabben 3) 2) 6) und 3 Scampi

  68.	 Spaghetti ai Frutti di Mare	�
mit Tomatensoße und Meeresfrüchten

  74.	 Spaghetti al Salmone	�
mit Tomaten-Sahnesoße und frischem Lachs

363.	 Gamberoni alla Griglia	�
6 gegrillte Garnelen mit Salat

365.	 Salmone alla Griglia	�
Lachsfilet gegrillt mit Salat

Gerichte mit Fleisch
  61.	 Spaghetti Bolognese	�

mit Hackfleischsoße

  84.	 Rigatoni „ a’ Zozzana“	�
mit Hackfleisch, Pilzen,  
Schinken 6) 2) 5) und Sahnesoße

  77.	 Tortellini alla Panna	�
mit Schinken 6) 2) 5) und Sahnesoße

   91.	 Rigatoni al forno	�
mit Hackfleischsoße,  
überbacken mit Käse 2)  und Béchamelsoße

  92.	 Lasagne al forno	�
Hackfleischsoße,  
überbacken mit Käse 2)  und Béchamelsoße

341.	 Bistecca ai Ferri	�
Rumpsteak vom Grill mit Pommes Frites 1) 

343.	 Bistecca al Gorgonzola	�
Rumpsteak mit Gorgonzolasoße  
und Nudeln

346.	 Scaloppine alla Parmigiana	�
Schnitzel mit Käse 2) ,  
Hackfleischsoße und Nudeln

349.	 Scaloppine al Vino Bianco	�
Schnitzel in Weißweinsoße  
mit Pommes Frites 1) 

Bitte beachten Sie auch 

unsere Tageskarte 

mit leckeren Gerichten der Saison!



Vegetarische Gerichte
95.	 Cannelloni di Ricotta e Spinaci	�

Cannelloni mit Ricottakäse  
und Spinatfüllung

80.	 Rigatoni All’ arrabbiata	�
in scharfer Tomatensoße

60.	 Spaghetti al Pomdoro	�
in Tomatensoße mit Basilikum

64.	 Spaghetti Aglio e Olio�
mit Knoblauch,  
Olivenöl und Peperoni

Nachspeisen
	 Tiramisu�

frisch zubereitet

	 Panna Cotta�

 
 
 

	

Stephan Schniz
Schreibmaschinentext



Warme Getränke
290. 	 Espresso     �

291. 	 Espresso Corretto Grappa     �

292. 	 Tasse Kaffee     �

293. 	 Cappuccino     �

294. 	 Glas Tee, verschiedene Sorten     �

295. 	 Doppelter Espresso     �

296. 	 Latte Macchiato�

Spirituosen
272. 	 Ramazzotti    	 0,04 l     �

273. 	 Averna    	 0,04 l     �

274. 	 Amaretto di Saronno    	 0,04 l     �

276. 	 Sambucca Molinari    	 0,04 l     �

277. 	 Vecchia Romagnia   	 0,04 l     �

278. 	 Grappa Riserva    	 0,04 l     �

279. 	 Grappa Nardini 
	 Riserva Barricata    	 0,04 l     �

280. 	 Grappa Prosecco 
	 Andrea Da Ponte   	 0,04 l     �

 Zutatenliste
1) �mit Farbstoff 

2) �mit Konservierungsstoff

3) �mit Süßungsmittel

5) �mit Antioxidationsmittel

6) �mit Geschmacksverstärker

9) �Koffeeinhaltig




